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CASTILLO JAVIER ROSADO

FICHA TECNICA

castillo de

JAVI E B Nombre del vino: Castillo de Javier

Bodega: Vinicola Navarra

Zona: D. O. Navarra

EN

Tipo de vino: Rosado Garnacha
Varietales: Garnacha (100%)

Elaboracion:

Elaborado con temperatura controlada inferior a 12°C.
Transcurridas 12h se sangran las cubas para extraer el mosto y
obtener la maxima frutosidad, potenciando los aromas de la
garnacha.

DENOMINACION DE ORIG
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Notas de cata:

Color fresa palido con ribete azulado. Lagrima densa. Brillante.

En nariz se presenta de intensidad media, con gominolas, pétalos

L de flor, frambuesas y notas a lacteos en las ultimas copas.

GARNACHA En boca muestra una acidez correcta. Es liviano, pasa ligero
2004 aunque marca su punto alcoholico. Tiene un toque amargo final

muy acertado. Postgusto final persistente.

E562

Temperatura de servicio: Sobre los 12°C

Maridaje: Quesos frescos, pescados crudos.

COD. E562

P.I Ventorro del Cano — C/ Vereda de los Barros, 2-6 — 28925 ALCORCON (Madrid)

Tel. 91 633 17 13 — Fax. 91 633 16 98 — e-mail: seleccién@grupo-delgado.com
www.delgadoseleccion.com




